Se necomiendc PA RTI c I PANTES TOdOB |OS memﬁs inc|uUen
neservar con onTe|oci6n Vino con D.O.. Copé H ChUPiTO

11- Restaurante San Jorge
Nueva - 985 410 168

Taco de Borono con Toques Anidados
Torto de Maiz, Pulpo y Helado de Pimentén
Pitu de Caleya con Crema de Maiz Trufada
Postre: Fariinas a Nuestra Manera

12- Restaurante-Sidreria Xagarda
Poo de Llanes - 985 401 499

Borona Prefiada
Surtido de Tortos:
Picadillo y Huevo / Cebolla Caramelizada y Queso de Cabra / Queso Cabrales
Pote Asturianu con Pantruque
Postre: Frixuelo con Crema Pastelera

13- Restaurante Riu Calabres
La Corredoria. Bricia (Posada) - 985 407 622

Aperitivo de Afuega’l Pitu con Mini Tostadas de Maiz
Pastel de Maiz y Espinacas
Platillo Mexicano: Gringa al Pastor
Postre: Tarta al Horno de Maiz Dulce y Queso

VISITAS GUIADAS

AL MOLIN DE LA PEVIDA (VIBANU)
y TALLER DE ELABORACION DE TORTOS
HORARIOS: SABADOS 11.30y 17.00 h. M
/ DOMINGOS 11.30 h. 5

Duracion: 2 h. aprox. <
= e VIBANO

Tarifa especial jornadas: 13.50 euros
Minimo 2 pax e imprescindible reserva previa
626 99 03 98

Mas Informacion sobre Restaurantes y Meniis: www.llanes.es

Oficina Municipal de Turismo de Llanes - C/ Marqués de Canillejas n°1 (Antigua Lonja de Pescado)
33500 - Llanes - Asturias - T. 985 400 164 - turismo@ayuntamientodellanes.com
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Se recomienda reservar con antelacién

1- Sidreria El Llagar
C/ Manuel Cue, 3. Llanes - 984 707 899

Aperitivo de la Casa

Tortos con Huevos y Picadillo

Fabada Asturiana con Pantruque

Arepa Venezolana Rellena de Ternera Guisada
Postre “Llagar”

2- Gastro-Bar Pinin
C/ Mayor, 5. Llanes - 984 191 437

Aperitivo: Borona Prefiada
Tortos con Huevos a la Ranchera
Burritos Picantes

Postre: Frixuelos “Pinin”

3- Sidreria El Puerto

C/ Marqués de Canillejas, 3. Llanes - 984 182 159

Arepita de Carne Mechada

“Tortochopo” de Maiz Relleno de Cecina y Queso

Fabes con Pantruque
Postre de la Casa

4- Restaurante La Provenzal
C/ Genaro Riestra, 5. Llanes - 985 402 328

Borona Prenada

Saco de Maiz Crujiente con Verduras a la Crema y Paletilla Ibérica
Langostinos en Costra de Maiz con Mousse de Ahumado de

Pria y Puré de Calabaza

Carrillera Braseada al Vino Tinto sobre Torto de Maiz con Crema de Manzana
Postre: Torrija de Pan de Maiz Borracha al Ron con Helado

5- Restaurante-Sidreria Salero (cxccpto los domingos)
C/ Marqués de Argtelles, 3. Llanes - 985 402 951

Ensalada de Endivias y Maiz Tierno con Queso Fresco de Porria

y Anchoas de Ballota

Verdinas al Estilo de Ardisana con Pantruque y Bolla
Degustacion de Mini Tortos (Cabrales, Picadillo y Huevo de Codorniz con Pisto)
Postre: Frixuelos de Maiz con Dulce de Manzana Asturiana o con Nata y Chocolate

PARTICI PANTES Todos los mends incluyen Vino con D.0., CaFé y Chupito
(Continda al dorso) 6- Restaurante Contamos Contigo
Ardisana - 985 925 609

Borona Prefiada / Croquetas de Harina de Maiz con Cabrales / Bolla Frita
Verdinas con Pantruque y su Compango
Postre Casero a Elegir

7- Hotel-Restaurante La Palma de Llanes
La Arquera - 985 401 726

Pastel de Pescado de Roca sobre Topopos Fritos

Crema de Maiz con Guiso de Setas y Langostinos

Escalopines de Ternera en Costra de Maicitos con Wok de Verduras y Salsa
Sriracha Hot Chili

Postre: Torrija de Coco, Ron y Lima

8- Hotel-Restaurante Kaype-Quintamar
Playa de Barro. Barro - 985 400 200

Nuestra Seleccion de Aperitivos

(Mini Torto de Foie con Manzana Caramelizada / Mini Torto de Picadillo Ibérico y Huevo /
Brocheta de Langostinos y Maicitos / Croqueta Liquida de Compango)

Nido de Maiz con Salteado de Langostinos, Pulpo y Setas sobre Sopa de Aguacate
Solomillo Ibérico en Costra de Maiz en Salsa de Afuega’l Pitu y Borona Frita

Postre: Tortilla Borracha de Pan de Maiz

9- Restaurante El Balagar
Barro - 984 843 100

Tosta de Pan de Maiz con Guacamole, Queso Fresco de Porria y Anchoas
Pote Asturiano con Pantruque

Flamenquinos de Pollo con Crujiente de Maiz y Salsa de Queso de Bedén
Postre: Frixuelos en Bafio de Chocolate en

Compaiia de Chupito de Mousse de Limén

10- Restaurante Casa Xico (s6/0 comidas sabados y domingos)
Mestas de Ardisana - 985 406 080

Minitortos con Queso Azul, Queso de Vidiago y Jamén Ibérico
Verdinas con Pantruque 6 Fabada con Pantruque

Torto con Huevo y Chorizo 6 Torto con Queso Cabrales y Gamoneu
6 Torto con Jamoén Ibérico

Tabla Variada de Postres Caseros



